
ALMOÇO | LUNCH



Linguini al Pesto 13 €

PARA PARTILHAR | TO SHARE

Pão . Húmus . Tapenade . Azeite 6 €

Bread . Hummus . Tapenade . Olive Oil

Caviar Beringela . Tomate . Azeitonas 8 €

Egg Plant Caviar . Tomato . Olives

Risotto . Cogumelos . Abóbora 14 €

Burrata . Tomate . Rúcula 13 €

Burrata . Tomato . Arugula

Linguini al Pesto

Risotto . Mushrooms . Pumpkin

Sausage Croquettes . Curry Mayonnaise

Empada . Cogumelos . Espinafres 11 €

Empada . Mushrooms . Spinach

Seleção Queijos e Enchidos Ibéricos 10 €

Cheese Selection and Iberian Cold Cuts

Croquetes Alheira . Maionese Caril 8 €

PRATOS VEGETARIANOS | VEGETARIAN COURSES

COUVERT

Pasteis Bacalhau . Maionese Alho 10 €

Codfish Cakes . Garlic Mayonnaise

Pato Fumado . Requeijão . Avelã 11 €

Smoked Duck . Cream Cheese . Hazelnut

Ostras - 4 unidades 12 €

Oysters - 4 units



Salada Cesar . Frango 13 €

Caesar Salad . Chicken

Bife à Chef . Novilho . Cogumelos . Chalota 16 €

Steak . Steer . Mushrooms . Shallot

´Pica Pau' Tenderloin

Bife Tártaro . Batata Frita . Salada 14 €

Steak Tartare . French Fries . Mixed salad

2 Mini Hambúrgueres 13 €

2 Mini Burgers

Carpaccio . Novilho . Azeite Trufa 14 €

Beef Carpaccio . Truffle Oil

Pica Pau Novilho 14 €

PRATOS CARNE | MEAT COURSES

Carpaccio Bacalhau . Salada Verde 13 €

Codfish Carpaccio . Green Salad

Linguini . Salmão Fumado 14 €

Linguini . Smoked Salmon

Risotto . Camarão . Lima 13 €

Risotto . Shrimp . Lime

Salada Cesar . Camarão 13 €

Caesar Salad . Shrimp

PRATOS PEIXE | FISH COURSES



Monkfish Rice

 Rossini Kid: Tornedo Novilho . Cogumelos . Puré 15 €

Rossini Kid: Tornedo Steak . Mushrooms . Mashed Potatoes

Chocolate . Hazelnut . Spices Ice Cream

Arroz de Tamboril 15 €

MENU CRIANÇAS | KIDS MENU

Creme de Legumes 4 €

Vegetable soup

Linguini . Manteiga . Tomate Cherry 10 €

Linguini . Butter . Cherry Tomato

Risotto . Cogumelos . Abóbora 11 €

Risotto . Mushrooms . Pumpkin

Pastel Nata . Gelado Café . Caramelo 6 €

SOBREMESAS | DESSERTS

Pastel Nata . Coffee Ice Cream . Caramel

French Toast . Rum . Creme Inglês 6 €

French Toast . Rum . Custard Cream

Biscuit . Creme Côco . Ananás . Sorbet de Maracujá 6 €

Biscuit . Coconut Cream . Pineapple . Passion Fruit Sorbet

Chocolate . Avelã . Gelado Especiarias 6 €

Se necessitar informação sobre alergénios consulte, por favor, os nossos colaboradores. Regulamento 
nº 1169/2011, de 25 de Outubro. Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert,
poderá ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado - D.L. n.º 10/2015. 

IVA incluído à taxa em vigor. Este estabelecimento dispõe de livro de reclamações  

If you need information about allergens kindly consult our employees, regulation nr. 1169/2011,
25th October. No dish, food or drink,  including couvert can be charged if not requested or if not used
by the client - D.L. n.º 10/2015. VAT included at legal tax rate. Complaints book available upon request



JANTAR | DINNER



CRIATIVIDADE, RESPEITO E TRADIÇÃO

 e o respeito pelos ingredientes cuidadosamente selecionados.

CREATIVITY, RESPECT & TRADITION

genuine love and respect for carefull selected ingredients

… os 3 mandamentos da nossa cozinha, onde impera o amor genuíno

Uma viagem por aromas e paladares, com base na tradição, na simplicidade, na nossa paixão…

O que temos? Temos sabor, sabor, sabor!

O que somos? Tradição, História, somos Nós … vamos à descoberta?

...the 3 commandments of our kitchen, where prevail 

A journey through aromas and tastes, based on tradition, on simplicity, on our passion…

What do we have? We have flavor, flavor, flavor!

Who we are? Tradition, History, we're Us… ready to discover?

                                                        Chef Ricardo Simões



85 € Por pessoa | Per person

110 € Por pessoa | Per person

140 € Por pessoa | Per person

170 € Por pessoa | Per person

Seleção de pratos elaborados pelo Chefe e sugestão de vinhos do nosso Sommelier 

combinados em harmonia com a escolha dos pratos

Selection of courses suggested by the Chef and our Sommelier's wine 

pairing combined in harmony with the choice of courses

3 MOMENTS - 3 WINES MENU

MENU 3 MOMENTOS - 3 VINHOS 

6 MOMENTS - 6 WINES MENU

MENU 6 MOMENTOS - 6 VINHOS 

5 MOMENTS - 5 WINES MENU

MENU 5 MOMENTOS - 5 VINHOS 

4 MOMENTS - 4 WINES MENU

MENU 4 MOMENTOS - 4 VINHOS 

"A" EXPERIÊNCIA VÍNICA | "THE" WINE EXPERIENCE



Cappuccino . Red Prawn . Passion Fruit . Coconut

Pato Fumado . Requeijão . Avelã 16 €

Smoked Duck . Cream Cheese . Hazelnut

Lombo 'Pombo Royal' . Cogumelos . Pistacho . Avelã 18 €

Royal Pigeon' Loin . Mushrooms . Pistachio . Hazelnut

Praliné . Couve-Flor . Avelã . Trigo . Amêndoa 15 €

Praline. Cauliflower . Hazelnut. Wheat . Almond

PARA PARTILHAR | TO SHARE

Pão . Húmus . Tapenade . Azeite 6 €

Bread . Hummus . Tapenade . Olive Oil

Seleção de Queijos 20 €

Cheese Selection

Seleção Queijos e Enchidos Ibéricos 22 €

Cheese Selection and Iberian Cold Cuts

Presunto de Bellota 100% Ibérico 25 €

ENTRADAS | APPETIZERS

Caesar Salad . Chicken

Burrata . Tomate . Rúcula 17 €

Burrata . Tomato . Arugula

Jamón de Bellota 100% Iberian

Ostras - 4 unidades 14 €

Oysters - 4 units

Caviar Beringela . Tomate . Azeitonas 13 €

Egg Plant Caviar . Tomato . Olives

Salada Cesar . Frango 15 €

Carpaccio Robalo . Pimenta Vermelha . Lima 21 €

Sea Bass Carpaccio . Red Pepper . Lime

Foie Gras . Café . Beterraba . Amaretto 18 €

Foie gras . Coffee . Beet . Amareto

Cappuccino . Carabineiro . Maracujá . Coco 16 €

COUVERT



John Dory fish . Organic Vegetables . Endives . Hazelnut

Monkfish Rice . Shrimp

Sea Bass . Smoked Potato . Red Prawn Cream

Steak Tartare . French Fries . Mixed Salad

Beef Cheek . Rice Sausages . Cress

Tornedo Steak . Foie Gras . Mushrooms

Wild Boar . Mushrooms. Chestnut . Truffle

Carré Borrego . Alperce . Caviar Beringela 35 €

Lamb Rack . Apricot . Eggplant Caviar

Traditional Portuguese Terrine

Tornedó Novilho . Foie Gras . Cogumelos 37 €

Javali . Cogumelos . Castanha . Trufa 29 €

Peixe Galo . Legumes Bio . Endívias . Avelã 33 €

Arroz Tamboril . Camarão 33 €

Suflê . Abóbora . Queijo Cabra . Noz 17 €

Soufflé . Pumpkin . Goat Cheese . Nut

Bacalhau confitado . Couve Flor . Amêndoa Amarga 28 €

Cod Confit . Cauliflower . Bitter Almond Sauce

Tradicional Terrina Portuguesa 25 €

Robalo . Batata Fumada . Creme Carabineiro 33 €

Bife Tártaro . Batata Frita . Salada Mista 24 €

Bochecha Novilho . Arroz Enchidos . Agrião 27 €

Linguini al Pesto 17 €

Linguini al Pesto

Risotto . Cogumelos . Abóbora 17 €

Risotto . Mushrooms . Pumpkin

PRATOS PRINCIPAIS | MAIN COURSES



Risotto . Mushrooms . Pumpkin

Arroz de Tamboril 15 €

Monkfish Rice

 Rossini Kid: Tornedo Novilho . Cogumelos . Puré 15 €

Rossini Kid: Tornedo Steak . Mushrooms . Mashed Potatoes

Risotto . Cogumelos . Abóbora 11 €

Biscuit . Coconut Cream . Pineapple . Passion Fruit Sorbet

French Toast . Rum . Creme Inglês 7 €

French Toast . Rum . Custard Cream

"Dama de Copas" - Mousse Queijo . Frutos Vermelhos 7 €

"Queen of Hearts" - Cheese Mousse. Red Fruits

"O Ovo" - Texturas . Chocolate . Avelã 7 €

MENU CRIANÇAS | KIDS MENU

"The Egg" - Textures . Chocolate . Hazelnut

Creme de Legumes 4 €

Vegetable soup

Linguini . Manteiga . Tomate Cherry 10 €

Linguini . Butter . Cherry Tomato

Biscuit . Creme Côco . Ananás . Sorbet de Maracujá 7 €

Pastel Nata . Coffee Ice Cream . Caramel

Pastel Nata . Gelado Café . Caramelo 7 €

Chocolate . Avelã . Gelado Especiarias 7 €

Chocolate . Hazelnut . Spices Ice Cream

SOBREMESAS | DESSERTS

Se necessitar informação sobre alergénios consulte, por favor, os nossos colaboradores. Regulamento 
nº 1169/2011, de 25 de Outubro. Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert,
poderá ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado - D.L. n.º 10/2015. 

IVA incluído à taxa em vigor. Este estabelecimento dispõe de livro de reclamações  

If you need information about allergens kindly consult our employees, regulation nr. 1169/2011,
25th October. No dish, food or drink,  including couvert can be charged if not requested or if not used
by the client - D.L. n.º 10/2015. VAT included at legal tax rate. Complaints book available upon request
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